
LE LYCÉE
LE LYCÉE EST GÉRÉ PAR IGESA. L’ÉTABLISSEMENT, 
CRÉÉ EN 1938, EST CLASSÉ LYCÉE PROFESSIONNEL 
DEPUIS 1977. 

AUJOURD’HUI IL PRÉPARE AU DNB (DIPLÔME NATIONAL 
DU BREVET) SÉRIE PROFESSIONNELLE ET AUX CAP 
ACCOMPAGNANT EDUCATIF DE LA PETITE ENFANCE 
(AEPE) ET PRODUCTION SERVICE ET 
RESTAURATION ET INTÈGRE UN DISPOSITIF ULIS.

INSCRIPTIONS 

dossier d’inscription à demander à 

viescol@lacolette.org ou au 04 94 41 70 89

Recrutement bipartite Igesa / Marine Toulon

CONTACT 

Pour tout renseignement pédagogique ou d’admission 

s’adresser à la vie scolaire de l’établissement : 

Lycée privé professionnel La Colette 

470 avenue Marcel Castié 

Résidence Ste Catherine tour A 

83000 Toulon 

Ouvert du lundi au vendredi de 7h30 à 17h

hors vacances scolaires 

SERVICE SCOLARITÉ / INSCRIPTION 

Tel. 04 94 41 70 89 

viescol@lacolette.org 

www.lacolette.org

 LYCÉE PRIVÉ PROFESSIONNEL

CAP PSR -FILIERE MARINE  
PRODUCTION SERVICE ET RESTAURATION

NATURE DU DIPLÔME : 
diplôme national du 
ministère chargé de 
l’Éducation nationale 

DURÉE DE LA FORMATION : 
1, 2 ou 3 ans 

CONDITION D’ENTRÉE : 
Fin 3ème / 16 ans

NIVEAU TERMINAL 
D’ÉTUDES : 

CAP - niveau V 

LE TITULAIRE DU CAP PRODUCTION SERVICE 
ET RESTAURATION EXERCE SON MÉTIER 
DANS DIFFÉRENTS SECTEURS :

SERVICES DE RESTAURATION COLLECTIVE 
RESTAURATION COMMERCIALE À CONSOMMATION 

    SUR PLACE, VENTE À EMPORTER 
ENTREPRISES DE FABRICATION DE PLATEAUX CONDITIONNÉS
RESTAURANTS MARINE  NATIONALE : NAVIRES, SOUS-MARINS,

    A TERRE

L y c é e  P r i v é  P r o f e s s i o n n e l Igesa

SPÉCIFICITÉS CLASSE MARINE

Conférence sur les métiers de la Marine nationale en particulier sur les métiers de CUISINIER et RESTAURATEUR

Stages au sein de la Marine nationale

Visite des installations de restauration de la Marine nationale

Priorité d’inscription à la Préparation Militaire Marine en 2e année

Suivi personnalisé par un conseiller en recrutement du CIRFA Toulon

LA MARINE 
NATIONALE
« LA MARINE NATIONALE PEUT COMPTER SUR 
LE DÉVOUEMENT DE 42 000 MARINS (CIVILS 
ET MILITAIRES) POUR MENER DES MISSIONS 
ESSENTIELLES DONT L‘IMPACT RÉSONNE 
AU-DELÀ DES OCÉANS. ENSEMBLE, ILS 
PROTÈGENT LES INTÉRÊTS DE LA FRANCE ET 
DES FRANÇAIS SUR TOUTES LES MERS DU 
MONDE. ILS INTERVIENNENT DANS LA LUTTE 
CONTRE LE TERRORISME, LA PIRATERIE ET LES 
CONFLITS ARMÉS. ILS S’ENGAGENT ÉGALEMENT 
POUR LA PROTECTION DES OCÉANS ET DES 
ÉCOSYSTÈMES MARINS. INTÉGRER UNE FILIÈRE 
MARINE, C’EST APPRENDRE SON MÉTIER 
DANS LE CIVIL TOUT EN DÉCOUVRANT LES 
SPÉCIFICITÉS D’UN ENVIRONNEMENT HORS DU 
COMMUN COMME LA MARINE NATIONALE. A 
L’ISSUE DE LA FORMATION, L’ÉTUDIANT PEUT SE 
VOIR PROPOSER UN CONTRAT DANS LA MARINE 
NATIONALE POUR UNE DURÉE DE 4 À 10 ANS. »

TEMOIGNAGE 

« En rejoignant cette formation, j’ai la chance 

d’allier l’utile à l’agréable: j’apprends les 

techniques de restauration tout en découvrant 

l’univers de la Marine que j’espère rejoindre 

une fois mon Bac en poche. C’est un véritable 

tremplin professionnel.» Lise, 18 ans, en 

terminale BAC PRO RESTAU à Béziers

OUVERTURE SEPTEMBRE 2025


